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PLU

RESTAURANT & LOUNGE

VORSPEISEN

Tatar vom Schweizer Rind 24 /33
Vegetarisches Tatar |V 7

mit veganem- oder Butterbrioche Toast 24 /33
mit Cognac, Calvados oder Whisky parfimiert 3
Triffel Pommes Frites ( V

mit Grana Padano 8
Schottischer Rauchlachs

mit Meerrettichschaum 27 /36
Vitello Tonnato vom Zurzibieter Kalb

mit Gelbflossenthunfisch, Kapern,

Zwiebeln und hausgemachten Pickles 24/ 38
SALATE & SUPPEN

Gemischter Salat (V) (#

mit assortierten Gemusesalaten

und Blattsalat 14
Caesar Salad

Babylattich, Speck, Parmesan,

CroQtons mit Caesar Dressing 19
mit sautierten Schweizer Pouletbruststreifen 26
Mangogazpacho (4 [V

mit Laffa Brotstreifen 15

V Dieses Gericht ist vegetarisch.

7 Dieses Gericht ist vegan.

HAUPTGANGE

Zlrcher Geschnetzeltes vom Kalb
mit Champignonrahmsauce
und knuspriger Butterrosti 47

Wiener Schnitzel vom Schweizer Kalb
mit Preiselbeeren und Zitronenschnitz,
Pommes Frites und Saisongemdse 47

Hausgemachte Macaroni Cinque Pi (V' # 25
mit sautierten Filetwurfeln vom Irish Rind 150g 39
mit sautierten Wildfangcrevetten (PTG) 150g 39
mit sautierten Planted Steakwdirfel # 38

The Grand Cheese Burger

160g Schweizer Rind, hausgemachtem Butter-
Brioche- Bun, Coleslaw Salat, Tomaten, Speck,
Bergkase, Zwiebelconfit, Pommes Frites 29

The Grand Vegan Cheese Burger (4

Soja Patty, hausgemachtem veganer Bun,

Rotkraut Salat, Tomaten, veganer Gauda

Ketchup, Senf, Zwiebelconfit, Pommes Frites 29

Ribeye vom Zurzibieter Kalb (300 g)
mit Eierschwammli-Café de Paris Sauce,
Brokkolini und Beilage nach Wahl 62

Hausgemachte Mafaldine ( V
mit Eierschwammli,
Zucchetti und Petersilie 34

Sautiertes Wolfbarsch Filet

mit Petersilie-Mandelkruste,

Safran-Kaffirlimetten Beurre-Blanc,

Ratatouille und Venere Reisschnitte b4

Irish Rindsfilet 150g / 250¢g

Als Beilage zum Rindsfilet servieren wir lhnen
mediterranes GemUse, Café de Paris Butter sowie
Pommes Frites oder Weissweinrisotto

49 /59

Zusétzliche Beilagen oder Saucen
Chimichurri und Café de Paris Butter 4.5
Weitere Saucen / Beilagen 6/8



