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RESTAURANT & LOUNGE

VORSPEISEN

Tatar vom Schweizer Rind 24 /33
Vegetarisches Tatar |V ' #

mit veganem- oder Butterbrioche Toast 24 /33
mit Cognac, Calvados oder Whisky parfiimiert 3
Triffel Pommes Frites [V

mit Grana Padano 8
Schottischer Rauchlachs

mit Meerrettichschaum 27 /36
SALATE & SUPPEN

Gemischter Salat (/) (#

mit assortierten Gemiusesalaten

und Blattsalat 14
Nusslisalat

mit Feigensenf Dressing, Cro(tons,

Speck und Ei 18
Weissweincrémesuppe \Y

mit Blliten 13
CaesarSalad [V

Babylattich, Speck, Parmesan,

CroGtons mit Caesar Dressing 19
mit sautierten Schweizer Pouletbruststreifen 26

\V; Dieses Gericht ist vegetarisch.

d Dieses Gericht ist vegan.

HAUPTGANGE

Zircher Geschnetzeltes vom Kalb
mit Champignonrahmsauce
und knuspriger Butterrosti 47

Wiener Schnitzel vom Kalb
mit Preiselbeer und Zitronenschnitz,

serviert mit Pommes Frites und Gemise 47
Hausgemachte MacaroniPi [V (# 25
mit sautierten Filetwirfeln vom Irish Rind 150g 39
mit sautierten Wildfangcrevetten (PTG) 150g 39
mit sautierten Planted Steakwdirfel 7 38

The Grand Cheese Burger

160g Schweizer Rind, hausgemachtem Butter-Brioche-
Bun, Coleslaw Salat, Tomaten, Speck, Bergkase,
Zwiebelconfit, Pommes Frites 29

The Grand Vegan Cheese Burger V] 29

Kalbs Cordon Bleu Original
mit Schinken, Gruyére und rezentem Bergkéase
dazu Pommes Frites und Gemuse 47

Kalbs Cordon Bleu Feurig
mit Coppa, Appenzeller, Knoblauch und Chili
dazu Pommes Frites und Gemiise 47

Swiss-Lachsfilet mit Krauter Kruste
Schweizer Lachsfilet mit Erbsen Minze -
Risotto und White Port Beurre Blanc 47

Hausgemachte Blumenkohl Ricotta Gnocchi \Vi
mit Parmesan-Espuma, Haselnusscrunch, Apfelpickles,
dazu Béarlauch-Emulsion

und Eigelbspanen 48
Irish Rindsfilet 150g / 250g 49 /59
Als Beilage zum Rindsfilet servieren wir Ihnen
mediterranes Gemuse, Café de Paris Butter sowie
Pommes Frites oder Weissweinrisotto

Zusatzliche Beilagen oder Saucen

Chimichurri und Café de Paris Butter 4.5
Weitere Saucen 6
Beilagen 8



