
 
 
 
 

 Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch und Fisch, ansonsten wird es deklariert. 

Wir geben Ihnen gerne Auskunft über möglich Allergene. 

Alle Preise in CHF und inklusive Mehrwertsteuer 
 

VORSPEISEN  

Tatar vom Schweizer Rind 24 / 33 

 

Vegetarisches Tatar 

mit veganem- oder Butterbrioche Toast 21 / 29 

 

mit Cognac, Calvados oder Whisky parfümiert 3 

 

Trüffel Pommes Frites  

mit Grana Padano 7 

 

Schottischer Rauchlachs 

mit Meerrettichschaum 24 / 33 

 

Vitello Tonnato vom Zurzibieter Kalb  

mit gebratenem Gelbflossenthunfisch (FAO 71)  

Kapern, Zwiebeln  

und hausgemachten Pickles 19 / 36 

 

 

 

SALATE & SUPPEN 

Bunter Blattsalat  

mit Sprossen und Croûtons 12 

 

Gemischter Salat 

mit assortierten Gemüsesalaten 

und Blattsalat 14 

 

Mango Gazpacho  

mit Grissini und Olivenöl extra Vergine 13 

 

Caesar Salad 

Babylattich, Speck, Parmesan, 

Croûtons mit Caesar Dressing 19 

 

mit sautierten Schweizer Pouletbruststreifen 26 

 

 

 

 

Dieses Gericht ist vegetarisch. 

    

Dieses Gericht ist vegan. 

HAUPTGÄNGE 

The Grand Cheese Burger 

160g Schweizer Rind, Butterbrioche-Bun,  

Coleslaw Salat, Tomaten, Speck, Bergkäse, 

Zwiebelconfit, Pommes Frites 29 

 

The Grand Vegan Cheese Burger  

Soja Patty, veganer Bun,  

Rotkraut Salat, Tomaten, veganer Gouda 

Ketchup, Zwiebelconfit, Pommes Frites 29 

 

Zürcher Geschnetzeltes vom Kalb 

mit Champignonrahmsauce 

und knuspriger Butterrösti 45 

 

Wiener Schnitzel vom Kalb 

mit Preiselbeeren und Zitronenschnitz 

dazu Pommes Frites und Gemüse 45 

 

Hausgemachte Maccaroni Cinque Pi 25 

 

mit sautierten Filetwürfeln vom Irish Rind 150g 39 

mit sautierten Wildfangcrevetten (PTG) 150g 39 

mit sautierten Planted Steakwürfel 38 

 

Sautiertes Zanderfilet (FAO 27)  

mit Weissweinsauce, Safranrisotto, Wildbrokkoli, 

geschmortem Fenchel mit Orange 

und Kalamata Oliven  52 

 

Rib-Eye Steak 300g (40min Wartezeit) 

vom Zurzibieter Rind mit Café de Paris Sauce,  

Kartoffel-Rosmarin-Gnocchi  

und Frühlingsgemüse 62 

 

Hausgemachte Mafaldine 

Pernod-Sud mit Venusmuscheln (FAO 37),  

patagonischen Wildfang-Crevetten,  

Zucchini und Petersilie 39 

 

Irish Rindsfilet 150g  47  

 

Als Beilage zum Rindsfilet servieren wir Ihnen 

mediterranes Gemüse, Café de Paris Butter sowie 

Pommes Frites oder Weissweinrisotto 

 

Zusätzliche Beilagen oder Saucen 

Chimichurri und Café de Paris Butter 4.5 

Weitere Saucen oder Beilagen  6 

 


