VORSPEISEN

Tatar vom Schweizer Rind

Vegetarisches Tatar [V (#
mit veganem- oder Butterbrioche Toast

mit Cognac, Calvados oder Whisky parfiimiert

Triiffel Pommes Frites ([ \/
mit Grana Padano

Schottischer Rauchlachs
mit Meerrettichschaum

Tatar von gerducherten Urkarotten | #
mit Trauben Mandelrelish und Kapern

Geschmortes Baggli vom Edelschwein
mit Belugalinsenragout und Majoranemulsion

SALATE & SUPPEN

Niisslisalat
mit Feigensenf Dressing,
CroGtons, Speck und Ei

Gemischter Salat V) (@

mit assortierten Gemusesalaten

und Blattsalat

Caesar Salad

Babylattich, Speck, Parmesan,

CroGtons mit Caesar Dressing

mit sautierten Schweizer Pouletbruststreifen
Kiirbiscremesuppe (\/

von Hokkaido-, Muskat- und Butternusskirbis
mit ZimtcroGtons und Kiirbiskerndl

\VJ Dieses Gericht ist vegetarisch.

7 Dieses Gericht ist vegan.
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RESTAURANT & LOUNGE
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HAUPTGANGE

Zircher Geschnetzeltes vom Kalb
mit Champignonrahmsauce
und knuspriger Butterrosti 47

Wiener Schnitzel vom Schweizer Kalb
mit Preiselbeeren und Zitronenschnitz,
Pommes Frites und Saisongemise 47

The Grand Cheese Burger

160g Schweizer Rind, hausgemachtem Butter-Brioche-
Bun, Coleslaw Salat, Tomaten, Speck, Bergkase,
Zwiebelconfit, Pommes Frites 29

The Grand Vegan Cheese Burger P

Soja Patty, hausgemachtem veganer Bun,

Rotkraut Salat, Tomaten, veganer Gauda

Ketchup, Senf, Zwiebelconfit, Pommes Frites 29

Sautiertes Filet vom Saibling
mit Champagner Beurre blanc, Kartoffel -Wurzelgemiise
Cassoulet und Kirbisconfit 55

Hirsch Cordon Bleu

Geflllt mit Brie und Schwarzwaldschinken,

dazu Pommes Frites, Rotkraut, und hausgemachtem
Preiselbeerkompott 47

Rehschnitzel Mirza
mit Wildrahmsauce, Spatzli, Rotkraut,
Rosenkohl, Maroni, und Preiselbeerapfel 47

Vegetarischer Herbstteller V
mit Waldpilzrahmsauce, Spatzli, Rotkraut,

Rosenkohl, Maroni und Preiselbeerapfel 34
Hausgemachte Macaroni Cinque Pi d)V 25
mit sautierten Filetwirfeln vom Irish Rind 150g 39
mit sautierten Wildfangcrevetten (PTG) 150g 39
mit sautierten Planted Steakwdirfel 7 38

Irish Rindsfilet 150g / 250g 49 /59
Als Beilage zum Rindsfilet servieren wir lhnen
mediterranes Gemuse, Café de Paris Butter sowie
Pommes Frites oder Weissweinrisotto

Zusatzliche Beilagen oder Saucen
Chimichurri und Café de Paris Butter 4.5
Weitere Saucen / Beilagen 6/8



