Throhe Wethnachton

24. - 26. Dezember 2024

MENU

4-Gang Menu
oder als einzelne Gerichte zur Auswabhl

Parmesan Schaumsuppe
aus 12 Monate gereiftem Parmigiano Reggiano
mit Gnocchi und schwarzem Triffel

* %%

Jakobsmuschel
mit weisser Portwein-Sauce,
Spinat mit Speck und gebrannte Mandeln

* % %

Zurzibieter Kalbssteak
mit Morchelrahmsauce
dazu Kartoffel-Mousseline und GemUsebougquet

oder

Sautiertes Zanderfilet (NOA)
mit Safran-Beurre-Blanc,
Champagnerrisotto und Gemusebouquet

* %%

Apfelstrudel
mit Tahiti-Vanille-Glace
Calvados-Gel und Thymian-Crumble

WEINEMPFEHLUNG

Meursault 1er Cru, Chateau Blagny
Louis Latour, Cote de Beaune, Burgund 75 cl
100% Chardonnay 10 cl

Don Maximiano 2015

Errazuriz, Valle de Aconcagua DO, Chile 75 cl
Cabernet Sauvignon, Carmeneére, 10 cl
Malbec, Petit Verdot
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CHOICE

Caesar Salad
Baby Lattich, Speck, Parmesan und Cro(tons,

Caesar Dressing 19

mit sautierten Schweizer Pouletbruststreifen 26

NUsslisalat

mit Feigensenf Dressing, CroGtons, Speck und Ei 16

Tatar V.

Tatar vom Schweizer Rind 24133

Vegetarisches Tatar

21/29

mit veganem- oder Butter-Brioche Toast

mit Cognac, Calvados oder Whisky parfiimiert 3

mit Truffel-Pommes frites 7

Hausgemachte Maccaroni Cinque Pi ‘\f+ 25

mit grillierten Irish Rindsfiletwdrfel 150 g 39

mit grillierten Wildfangcrevetten (PTG) 150g 39

mit sautierten Planted Steakwirfel 38

Wiener Schnitzel vom Schweizer Kalb

Pommes frites, Saisongemdse

und Preiselbeeren 45

Zlircher Geschnetzeltes vom Kalb

mit Champignonrahmsauce

und knuspriger Butterrosti 45

Franzdsische Entenbrust

mit Orangenjus, Serviettenknodel,

konfiertem Kirbis und Rotkraut 52

Irisches Rindsfilet 150g 47
250g 58

Als Beilage zum Rindsfilet servieren wir Ihnen eine
Starkebeilage nach Wahl, saisonales GemUse sowie
Café de Paris Butter.

Beilage:
Pommes frites, Triffel-Pommes frites, Weissweinrisotto,
hausgemachte Maccaroni, Serviettenknodel



